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Winterwarm bij eTien
Bij eTien bieden we tegenwicht aan de koudste maanden van het jaar met de warmste menu’s en events!
Onze maandelijkse Dinner & Dance is inmiddels al een begrip in Brecht en omstreken. ‘t Is elke keer weer een culinair en 
muzikaal feest met de lekkerste buffetten, de beste muziek en een gezellige sfeer. Een aanrader om te beleven met vrienden, 
collega’s of familie. Met Oudjaar organiseren we zoals steeds de deluxe editie in het Restaurant en in de Feestzaal.
 
Daarnaast blijven ook onze all-in brunches pure quality time met familie en vrienden! Van 11.00 tot 16.00 uur kan je all-in 
genieten van uitgebreide buffetten vol smaakvolle klassiekers en de lekkerste seizoenssmaken met meer keuze dan plaats op 
je bord. Je mag dan ook zo vaak teruggaan naar het buffet als je wil! Ook onze jongste gasten smullen van hun eigen buffet 
en amuseren zich daarna bij de kinderanimatie door onze vrolijke clowns August en Zonneschijntje. 

eTien is natuurlijk bovenal een toplocatie voor jouw feest. Een trouwfeest, jubileum, familiefeest, bedrijfsevent of welke 
gelegenheid dan ook... wij helpen je graag om een onvergetelijke dag op jouw maat te creëren en beleven!

Heb je interesse in een van onze formules? Contacteer ons vrijblijvend voor meer informatie.

Op de culinaire agenda
Zondag 15 oktober   Herfstbrunch
Donderdag 31 oktober    Halloween Dinner & Dance
Zondag 12 november   Wildbrunch
Vrijdag 17 november   Going Hert Dinner & Dance
Zondag 3 december   Sinterklaasbrunch
Zaterdag 16 december   1 year Winter Dinner & Dance (feesteditie)
Maandag 25 december  Kerstmenu in het Restaurant & Kerstbuffet in de Feestzaal
Dinsdag 26 december   Kerstbrunch
Zondag 31 december    Oudjaar in het Restaurant & Oudjaar in de Feestzaal
Maandag 1 januari    Nieuwjaarsbuffet
Zondag 7 januari   Nieuwjaarsbrunch
Vrijdag 19 januari   Galanight Dinner & Dance
Zondag 11 februari   Valentijnbrunch
Vrijdag 16 februari   Spice it up Dinner & Dance
Zondag 17 maart   Lentebrunch
Vrijdag 22 maart   Spring is in the Air Dinner & Dance
Zondag 31 maart   Paasbuffet (geen kinderanimatie)
Maandag 1 april   Paasbrunch (met kinderanimatie)   
                      meer info en reservatie: www.e-tien.be



DINNER & DANCE
ELKE MAAND EEN CULINAIR FEEST

Op het menu
 Proevertjesplankje 
 bij een glaasje bubbels, signature cocktail of mocktail 

 Voorgerecht- & soepbuffet
 Ruime variatie seizoensgebonden miniatuurvoorgerechten 
 Soepjesduet van het moment
 
 Warm vis- & vleesbuffet
 Visbokaaltjes 
 Butcher’s plates 
 Themagerechtjes

 Feestelijk dessertbuffet

Data
 Donderdag 31 oktober: Halloween Dinner & Dance 
 Zaterdag 16 december: 1 year Winter Dinner & Dance 
 Vrijdag 19 januari: Galanight Dinner & Dance 
 Zaterdag 16 februari: Spice it up Dinner & Dance 
 Vrijdag 22 maart: Spring is in the Air Dinner & Dance 
 Vrijdag 19 april: Back in time Dinner & Dance 
 Vrijdag 17 mei: Goed Fout Dinner & Dance

Muziek
 Dansfeest met DJ Hans of DJ Serge  

Prijs per pers.
 All-in 75,00
 Inclusief aperitief, huiswijnen, bieren, waters, 
 frisdranken, en warme dranken van 19.00 
 tot 02.00 uur 

Reserveren
 Reserveren en betalen kan enkel   
 online op www.e-tien.be 

Meer info en details
 Het menu per editie ontdek je op   
 onze website.



KERSTMENU
25 DECEMBER IN HET RESTAURANT

Kerstaperitief   ____
 Proevertje van de chef 
 met rosé bubbels aangeboden door eTien

Voorgerecht   ____
  Structuren van zalm met mandarijn, venkel & dille 
of  Gepekelde entrecote met ganzenlever & truffel

Tussengerecht   ____
  Velouté van fazant & boschampignons

Hoofdgerecht  ____
 
  Tongfilet met butternutcrème, lavasolie 
  & fondant aardappel 
of Gevuld parelhoentje met couscous, groene kruiden,  
  witloof & jus met zwarte look

Nagerecht  ____
   Dessertcreatie van de patissier
 of Kaasassortiment Van Tricht (suppl. 8,00)

Voor de kinderen
 Feestelijke mini bladerdeegjes
 kaas - garnaal - videe

 Pompoensoepje met spekjes
 
 Giga gehaktbal met aardappelfeesthoed 
 & tomatensaus
  
 Kerstdessertje

Prijs per pers.
 Kerstmenu 74,00 
 Kindermenu 29,00
 Inclusief aperitief, exclusief andere dranken

Reserveren
 Maandag 25 december met aanvang 
 ‘s middags tussen 12.00 en 14.00 uur
 ‘s avonds tussen 18.00 en 20.00 uur 

 We serveren enkel het menu. 
 
 welkom@e-tien.be
 03 330 13 30



KERSTBUFFET & BRUNCH
25 DECEMBER (12.00-17.00 UUR) & 26 DECEMBER (11.00-16 UUR)

Op het menu
 Kinderbuffet
  Macaroni met kaas & ham | Kibbeling met dip
 Mini hamburger met frietjes | Koude groentjes

 Scandinavische verwennerijen
 Zalm belle vue | Gerookte zalm, heilbot & forel 
 Gevulde eitjes en tomaatjes  
 Cocktail van grijze Noordzeegarnalen

 Butcher’s plates
 Trio van eend | Hertenroast met pecorino & truffel 
 Gerookte kip met parelcouscous & curry 
 Vitello tonato | Rundscarpaccio 

 Saladbar
 Uitgebreide saladbar, koude sauzen & broodjes 
 
 Soepbuffet
 Fazantenvelouté | Pompoen-wortelsoep

 Vissersbordjes 
 Schartong met butternut & beurre blanc 
 Gegratineerd vispannetje
  
 Kerstklassiekers 
 Hertenstoverij | Konijn met pruimen 
 Gevulde kalkoenrollade 
    
 Vleesbuffet
 Hoevekipfilet | Varkenshaas | Filet pur  
 Ruime variatie seizoensgroenten, sauzen  
 en aardappelgarnituren 

 Dessertbuffet
 Dessertminiaturen en gebak | Gebakken flensjes 
  Schepijs met verse vruchtensalade en sauzen
 Chocoladefontein met marshmallows en fruit  
 Gevarieerde kazentafel met garnituren

All-in prijs volwassenen: € 75,00 | Kinderen t.e.m. 9 jaar: gratis | Kinderen 10-15 jaar: € 25,00 
Het Kerstbuffet is zonder kinderanimatie. Bij de Kerstbrunch voorzien we kinderanimatie.



OUDJAAR IN HET RESTAURANT
31 DECEMBER OM 18.30 UUR

Muziek.
 Dansfeest met onze huis-DJ 

Prijs per pers.
 All in 169,00
 Inclusief aperitief, geselecteerde wijnen, bieren, 
 waters, frisdranken en warme dranken van 
 18.30 tot 03.00 uur

Reserveren

 Reserveren en betalen kan enkel   
 online op www.e-tien.be 
 op de Dinner & Dance pagina

Op het menu

 Amuses van de chef: 
 Gegrilde coquille met witte wijn & zilte groenten 
 Kalfstartaar met gepekeld limoentje & tequilaroom
 bij een glaasje champagne Lamotte Brut

 Tataki van yellowfin tonijn met soja, sesam & gekonfijte tomaat
 Kinast Estate selection Sauvignon blanc - Chili

 Fazantconsommé met bospaddenstoel
  
 Tarbot met knolselder, lardo & duxelle van champignons
 Ken Forrester Reserve Chenin blanc - Stellenbosch

 Sorbet van bosbes met espuma

 Hertenfilet en wildjus met eekhoorntjesbrood, aardpeer & gratin
 Ch. Garraud - Lalande de Pomerol

 Drie kazen van affineurs Van Tricht
 Vin doux naturel of Champagnebier Dame Jeanne
   
 Feestelijk dessert met citroen, mascarpone & witte chocolade 
  
 Klinken op het nieuwe jaar met een glaasje champagne



OUDJAAR IN DE FEESTZAAL
31 DECEMBER OM 19.00 UUR

Muziek.
 Dansfeest met onze huis-DJ 

Prijs per pers.
 All in 139,00
 Inclusief aperitief, geselecteerde wijnen, bieren, 
 waters, frisdranken en warme dranken van 
 19.00 tot 03.00 uur

Reserveren

 Reserveren en betalen kan enkel   
 online op www.e-tien.be 
 op de Dinner & Dance pagina

 

Op het menu
 Aperitiefplankje bij een glaasje rosé bubbels

 Mini starters aan tafel bediend 
 Tataki van tonijn met oosterse smaken 
 Risotto met sint jakobsvrucht & preicoulis 
 Sushi van ganzenlever & perenkonfijt 

 Lichte velouté van bospaddenstoelen

 Vis- en vleesbuffet 
 Visbordjes 
 Gegrilde baarsfilet met kruidenpuree & tomatenfondue 
 Zalmhaasje met gorgonzola & crème van broccoli 
 Butcher’s plates 
 Mechelse koekoek met witloof & gratin van pastinaak & aardpeer 
 Filet pur met bearnaise, gegrild tomaatje & pont neuf 
 Hertenkalffilet met savooi, gevuld appeltje & Luikse stroop
 Piazza Italiana
 Raviolini met snowcrab & kreeftjus
 Strozzapreti met truffel & zwezerik

 Feestelijk sylvesterbordje van de patissier

 Klinken op het nieuwe jaar met een glaasje bubbels

 Nachtbuffet
 Gevarieerde kaastafel & de eerste zoete zonden van het jaar 



NIEUWJAARSBUFFET
1 JANUARI (13.00-18.00 UUR)

Op het menu
 Kinderbuffet
  Vol au vent met frietjes | Mini hamburgers 
 Fishfingers met spinaziepuree | Koude groentjes

 Scandinavische verwennerijen
 Zalm belle vue | Gerookte zalm, heilbot & forel 
 Gevulde eitjes en tomaatjes  
 Cocktail van grijze Noordzeegarnalen

 Butcher’s plates
 Duo van wildpastei | Caesar salad met gegrilde kip 
 Vitello tonato | Rundscarpaccio

 Saladbar
 Uitgebreide saladbar, koude sauzen & broodjes 
 
 Soepbuffet
  Velouté van bospaddenstoel | Pompoen-pastinaaksoep

 Vissersbordjes 
 Gegrilde baarsfilet met kruidenpuree & tomatenfondue 
 Zalmhaasje met gorgonzola & crème van broccoli
  
 Grootmoeders buffet 
 Stoverij van edelhert 
 Kalkoengebraad met boschampignons 
 Erwtjes, worteltjes & kroketjes 
    
 Vleesbuffet
 Hoevekipfilet | Varkenshaas | Filet pur  
 Ruime variatie seizoensgroenten, sauzen  
 en aardappelgarnituren 

 Dessertbuffet
 Dessertminiaturen en gebak | Gebakken flensjes 
  Schepijs met verse vruchtensalade en sauzen
 Chocoladefontein met marshmallows en fruit  
 Gevarieerde kazentafel met garnituren

All-in prijs volwassenen: € 75,00 | Kinderen t.e.m. 9 jaar: gratis | Kinderen 10-15 jaar: € 25,00 
Het Nieuwjaarsbuffet is zonder kinderanimatie. Bij brunch op 7 januari met hetzelfde menu is er wel animatie.



ONZE BRUNCHES 
ELKE MAAND SMAKELIJK FAMILIEPLEZIER

Op het menu
 Aperitief met een hapje

 Kinderbuffet (wordt als eerste geopend)
 De lekkerste gerechten op kindermaat

 Scandinavische verwennerijen & butcher’s plates
 Koude visspecialiteiten & mini voorgerechtjes

 Saladbar & soepbuffet
 Met de smaken van het moment
 
 Warme buffetten
 Visbordjes 
 Vleesgerechten en seizoensgroenten 
 Themasuggesties

 Feestelijk dessertbuffet
 IJs, zoete miniaturen, flensjes & kaas à volonté

Kinderanimatie
 Clowns August & Zonneschijntje   
 entertainen de kindjes van begin tot   
 einde! Dolle pret gegarandeerd. 

Prijs per pers.
 All-in 70,00*
 Inclusief aperitief, huiswijnen, bieren, waters, 
 frisdranken, en warme dranken van 11.00 
 tot 16.00 uur 
 * Kerst, Nieuwjaar & Pasen + 5,00
 Kinderen tot 9 jaar genieten gratis mee. 
 Kinderen 10-15 jaar all-in 25,00

Reserveren
 www.e-tien.be 
 welkom@e-tien.be
 03 330 13 30 

Meer info en details
  Brunchdata staan vooraan in de   
 brochure op de culinaire agenda. 
 Het menu per editie ontdek je op   
 onze website.



THUISGASTRONOOM
               BIJ JE THUIS 

Kindermenu    19,00 p.p.
  Feestelijke mini bladerdeegjes
 kaas - garnaal - videe

 Pompoensoepje met spekjes
 
 Giga gehaktbal met aardappelfeesthoed 
 & tomatensaus
  
 Kerstdessertje

Tafelhapjes    5,00 p.p.
  Verfijnde charcuterieschotel 
 met tapas, dips & crackers 

Aperitiefhapjes    9,50 p.p.
  Garnaalcocktail 
 Gerookte eend met pompoen 
 Scampi in lookboter 
 Kipspies met sesamdressing

Sharing menu      42,00 p.p.
  Voorgerechtjes om te delen
 Trio van gerookte vis & forelmousse
 Cocktail van king crab met aardappelbrunoise & limoen
 Carpaccio van gekorst hert met truffel & parmezaan

 Pompoensoepje

 Feestelijke sharing tafel
 Scampi met curryroom & tagliatelle 
 Kalkoenrollade met champignon & porto
 Geroosterde groentjes & gebakken krieltjes

 Zoete afsluiters
 Chocoladeverrassing  
 Rijstpap & tiramisu met speculaas 
 
 Te bestellen voor minimum 6 personen.
 Tijdens de feestdagen vanaf 2 personen. 
 Liever vegetarisch? Menu mogelijk op verzoek.

Meer info en bestellen : www.e-tien.be/take-away
Bestellen kan tot 1 week voor de gewenste afhaaldatum



THUISGASTRONOOM
               BIJ JE THUIS 

Dessertbuffet    9,50 p.p.
  Miniatuurdessertjes (4 p.p.)
 Trio van chocolademousse 
 Tiramisu met speculaas
 Vruchtenbavarois | Misérable 
 Cheesecake met karamel en chocolade
 Mini brownie met noten

 Te bestellen voor minimum 10 personen.
 Tijdens de feestdagen vanaf 6 personen.

Winters warm    
  Soepen (per liter)
 Tomaat met balletjes   6,00
 Knolselder    6,00
 Pompoen    6,00
 Wildconsommé (seizoen)  10,00
  Stoofpotjes (per kg /  ± 3 porties)
 Hertenstoverij   29,00
 Konijn met pruimen   29,00
 Garnituren
 Kroketten (per stuk)   0,30
 Warme groentjes (voor 2 p.) 11,00

Koud buffet      32,00 p.p.
 Gepocheerde zalm belle vue 
 Tomaat met garnaaltjes 
 Gevuld eitje met salade van rivierkreeft
 Gerookte heilbot, zalm & forel

 Kippenboutjes met mangochutney  
 Italiaanse ham met meloen
 Vitello tonato | Rundscarpaccio
 Wilpastei met konfijt
 
 Te bestellen voor minimum 10 personen.
 Tijdens de feestdagen vanaf 6 personen.

Groenten & sauzen     6,50 p.p.
 Ruime variatie van kleurrijke koude groentjes en  
 salades met koude sauzen en dressing
  
 Te bestellen voor minimum 8 personen.
 Tijdens de feestdagen vanaf 4 personen.

Broodjes & botercups    0,40 per stuk



Kapelstraat 8a - 2960 Brecht
welkom@e-tien.be | 03 330 13 30

www.e-tien.be

Ontdek ook het aanbod van onze collega’s van den Eyck in Kasterlee op 
www.deneyck.be

 
Zondagrestaurant | Brunches | Sharing Sundays


